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Caractéristiques générals

Caractéristiques 

techniques/fonctionnelles
Les tables de cuisson électriques sont disponibles avec 4  plaques 

rondes en fonte.. Les plaques sont fixées hermétiquement au plan 

qui a un rebord pour recueillir

les liquides et est complètement lisse pour un nettoyage plus 

facile. la température est réglée au moyen d’un sélecteur à 7 

positions et un voyant est placé sur le tableau pour signaler 

l’activation du chauffage. Un thermostat limite les températures 

accidentelles excessives.

La ligne SNACK 650 de OLIS a été étudiée avec un design qui 

caractérise tous les appareils aussi bien dans la version top que 

monobloc, avec des poignées de grandes dimensions et une

forme ergonomique des tableaux de bord. Le vaste choix de 

machines et leurs hautes performances rendent cette gamme un 

choix idéal pour des locaux qui ne sont pas très spacieux mais

qui nécessitent quand même de machines performantes. La

modularité de la gamme permet des combinaisons infinies avec

des installations en appui sur des bases compartiment ou bien

tables.

FOURNEAUX ELECTRIQUES

ELEMENT ELECTRIQUE AVEC 

4 PLAQUES

Données techniques

OC67EModele

Hauteur (mm)

Largeur (mm)

Profondeur (mm)

 700,00

 650,00

 295,00

 0,16

 25,00

EL

VOLUME

POIDS

TYPE ALIMENTATION

Puissance totale GAZ

Puissance éléctrique total

Dimensions plaque (mm)

Capacité cuve (l)

Dimensions interieures des fours

8.2

DIMENSIONS DES CUVES

CAPACITE FOUR

CUISINES
SERIE 650



BRANCHEMENT PUISSANCE DIAMETRE ALIMENTATION

Raccordement gaz

Raccordement électrique

Raccordement eau froide

Raccordement eau chaude

Raccordement eau adoucie

Vidange de l'eau (Ø)

8.2

0

400

2° Vidange de l'eau (Ø)

FOURNEAUX ELECTRIQUES
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CUISINES
SERIE 650


